Kikiske

SASTOJCI

Podloga

1jaje

50 g kristalnog Secera

125 g maslaca

130 g petit keksa (sitno zdrobljenog)

100 g sjeckanog badema

(mogu 1 drugi orasasti plodovi prema Zelji)
5 Zlica nezasladenog kakao praha

Krema

350 g kikiriki maslaca s komadicima kikirikija
125 g maslaca

85 ¢ Secera u prahu

Cokoladna glazura

150 g Cokolade za kuhanje
2-3 Zlice ulja

1 Zlica maslaca

PRIPREMA

Podloga

Stavite posudu s vodom na umjerenu vatru, a u nju stavite drugu posudicu te u njoj na pari otopite maslac, Secer
i kakao. Zatim dodajte jedno jaje i mljesajte dok smijesa ne postane homogena. Maknite posudu s pare te u
smjesu primijesajte sitno zdrobljene kekse i bademe. ObloZite pleh (cca veliCine 18x25 ¢m) s papirom za peCen-
je te u njega stavite pripremljenu podlogu i utisnite je Zlicom da bude ravnomjerna.

Krema
U posudi prvo izmiksajte kikiriki maslac s obiénim maslacem. Zatim dodajte Secer u prahu te dodatno izmiksajte
da se sve sjedini. Premazite gotovu smjesu po prije pripremljenoj podlozi.

Cokoladna glazura

Sve sastojke otopite zajedno na pari te prelijte preko kolaca.

Kolac ostavite nekoliko sati u hladnjaku da se stvrdne. Kola¢ prije posluzivanja izrezite na kocke ili $nite prema
Zelji.
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