Halloween ¢okoladni muffini

SASTOJCI (za 18 komada)

Tijesto

2 jaja

125 g otopljenog maslaca

250 ml mlijeka

380 g glatkog brasna

1/2 Zlicice sode bikarbone

150 g smedeg Secera

30 ? kakao praha

malo ¢okoladnog namaza

(prema vasoj zelji Nutelle, Eurocrema ili sliéno)

PRIPREMA

Tijesto

Pomijesajte prvo suhe sastojke: brasno, sodu bikarbonu, Secer, kakao prah. Potom posebno u drugoj posudi
umijesajte vlazne sastojke: jaja, mlijeko i otopljeni maslac. Smjesu je najbolje umutiti lagano metalnom mutili-
com za |aja a ne mikserom. Zatim polako sjedinite vlazne sastojke sa suhima. U kalup za muffine ubacite papir-
nate kosarice te u njih stavite po zlicu pripremljene smjese. Po vrhu smjese stavite po Zli¢icu ¢okoladnog
namaza a zatim nastavite puniti koSarice s preostalom smjesom. Pazite da kosarice napunite samo do 2/3 visine
jer u protivnom ¢e vam se smjesa previSe izdignuti iz kalupa. Muffine stavite pei u prethodno zagrijanu pecnicu
na oko 190 °C cca 20 minuta. Kako bi provjerili da li su muffini peCeni dovoljno je tijesto probosti Cackalicom ili
vrhom noza. Ukoliko ih izvuéete suhe bez tragova tijesta kolaéi su dovoljno peceni.

Nadjev

Ukrasite prema Zelji nekom kremom, Slagom ili otopljenom ¢okoladom. Za bojanje Slaga koristite prehrambene
boje. Ukoliko vas ponese kreativhost mozete napraviti i zanimljive figurice od ticino mase ili marcipana.
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